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Grußwort

Liebe Schorndorferinnen und 
Schorndorfer, liebe Weinlieb- 
haberinnen und Weinliebhaber,

mit großer Vorfreude lade ich 
Sie herzlich zu den diesjährigen 
Weintagen ein. Bereits zum 27. Mal 
zeigt diese Veranstaltung, wie sehr 
unser Herz für Genuss, Kultur und 
Gemeinschaft schlägt. 

Unser Marktplatz wird wieder zum pulsierenden Herzstück der Stadt 
und zugleich Bühne für exquisite Tropfen, köstliche Gerichte und 
feinste Livemusik. Ausgewählte Winzerinnen und Winzer aus der 
Remstal-Region präsentieren ihre Weine in toller Atmosphäre. 
In diesem Jahr dürfen wir außerdem eine aufregende Neuerung 
begrüßen: den Stadtstrand am Oberen Marktplatz, betrieben von 
der VIU Skybar. Hier erwartet Sie ein Ort der Erholung, der für eine 
entspannte Urlaubsatmosphäre mitten in unserer Stadt sorgt. 
Genug gesessen, gegessen und getrunken? Dann nutzen Sie unser 
vielseitiges Kulturangebot. Bei einem Stadtspaziergang in Form einer 
Stadtführung, historische Einblicke hinter Schorndorfs Kulissen bei 
einem Besuch im Museum, unserer Forscherfabrik oder in der Q-Galerie 
– es gibt viel zu entdecken und bei einem Wein danach zu berichten.

Im Rahmen des 50-jährigen Jubiläums des Rems-Murr-Kreises 
möchten wir Sie ebenfalls herzlich zum bunten Familiensonntag am 
27. August einladen. Ein vielfältiges Programm erwartet die ganze 
Familie und verspricht Spaß und Unterhaltung für Groß und Klein.
Ich wünsche Ihnen und uns ein genussvolles, fröhliches 
Wochenende, erfüllt von guten Gesprächen und wunderbaren 
Augenblicken. Nutzen Sie die Gelegenheit, die Seele baumeln zu 
lassen, neue Eindrücke zu gewinnen und unvergessliche Momente 
zu erleben.

Ihr

Bernd Hornikel
Oberbürgermeister

Persönliche Leidenschaft und regionale Verbundenheit 
des traditionsreichen Familienunternehmens paart 
sich erfolgreich mit der Leistungsfähigkeit und dem 
Knowhow unserer großen, internationalen SCUTUM 
Unternehmensgruppe.

Sie feiern – Wir passen auf!

IHRE SICHERHEIT
IST IN ERFAHRENEN HÄNDEN!
SCUTUM SCHORNDORF

Scutum Sicherheit GmbH
Siechenfeldstraße 29 
Schorndorf

VIEL
SPASS
BEI
DEN
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Sehr beliebt bei allen Fans von gutem Wein und Live-Musik – 

die Schorndorfer Weintage. Immer am letzten August-

Wochenende verwandelt sich der Marktplatz in einen 

Treffpunkt zum Schlemmen und Genießen in traumhaftem 

Ambiente. Wir freuen uns über Ihren Besuch und wünschen 

Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.

   Freitag, 25. August 2023

      16 bis 23.30 Uhr

   Samstag, 26. August 2023

      16 bis 23.30 Uhr

   Sonntag, 27. August 2023

      11.30 bis 21 Uhr

Weinerlebnisführung

WeinVerführung

Bei der 1,5 stündigen Führung durch den historischen Stadtkern 

Schorndorfs, lernen Sie die Stadt als mittelalterliche Weinstadt 

kennen und haben die Gelegenheit an verschiedenen Stationen  

in der Innenstadt insgesamt fünf Weine, der an den Weintagen 

vertretenen Weingüter, zu verkosten. Die Führung endet mitten 

auf dem Marktplatz, sodass Sie den Abend an einem unserer 

Weinstände ausklingen lassen können.

Termin: Freitag, 25., Samstag, 26. & Sonntag, 

  27. August 2023, jeweils ab 17 Uhr

Treffpunkt: Rathauseingang, Marktplatz Schorndorf 

Dauer: ca. 1,5 Stunden

Preis: 25,00 € pro Person

Teilnehmerzahl: mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung: bis Freitag, 25. August 2023, 12.00 Uhr 

  unter www.schorndorf.de/offenefuehrungen 

  oder bei der Stadtinfo Schorndorf

  Telefon 07181 602-6000 

  stadtinfo@schorndorf.de

 Für alle Führungen ist eine Anmeldung erforderlich!

54
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Museen

Stadtmuseum

 Freitag – Samstag: 14.00 – 17.00 Uhr

 Sonntag:  11.00 – 17.00 Uhr

 Eintritt frei

Q Galerie für Kunst

 Freitag:  14.00 – 18.00 Uhr 

 Samstag – Sonntag:  11.00 – 18.00 Uhr

 Eintritt: 2 €, Ermäßigt: 1 €,  Kinder/Jugendliche bis 18 Jahre frei

Gottlieb Daimler Geburtshaus

 Freitag:  14.00 – 17.30 Uhr

 Samstag – Sonntag: 11.00 – 17.00 Uhr

 Eintritt frei

Forscherfabrik

 Freitag:  14.00 – 17.00 Uhr

 Samstag – Sonntag: 11.00 – 17.00 Uhr

 Eintritt: Erwachsene 5,00 €, Kinder 3,00 €

Stadtführungen

Erlebnisführung für Klein und Groß

Für kleine und große Gäste gibt es viel über Schorndorf zu erfah-

ren. Wie war das frühere Leben in den Fachwerkhäusern? 

Warum haben Tiere in der Schule gewohnt und wo hat man denn 

eigentlich eingekauft?

 Sonntag, 27. August 2023, 14 Uhr

 Treffpunkt: Rathauseingang

 Eine Anmeldung ist nicht erforderlich.

Weingeschichte(n) in Schorndorf

 Sonntag, 27. August 2023, 14.00 Uhr

 Kostenfrei, eine Anmeldung ist erwünscht

 Offene Sonntagsführung mit Weinverkostung

 Treffpunkt: Eingang Stadtmuseum

 Öffnungszeiten Stadtinfo 
 Samstag: 8 – 19 Uhr 

 Sonntag: 11.30 – 17 Uhr (Infostand auf dem Oberen Marktplatz)

 Kontakt Stadtinfo 

 Telefon 07181 602-6000 | stadtinfo@schorndorf.de

76
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Architekten & 
Ingenieure

Wir bieten Planleistungen 
von der Architektur über die 

Statik und Tragwerksplanung 
bis hin  zur modernen 

Gebäudetechnik komplett aus 
einer Hand.

Bauträger

Wir erstellen hochwertige 
Neubauwohnungen im Rems-
Murr-Kreis und im Ostalbkreis.
Die technische Projektleitung 
und der Verkauf erfolgt durch 

langjährige und erfahrene 
Mitarbeiter.

Schlüsselfertigbau

Schlüsselfertige und  hoch-
wertig Bauausführung in 

partnerschaftlicher Zusam-
menarbeit. Ganzheitliche 
Baubetreuung - von  der 

Entwicklungsphase  über die 
Umsetzung bis zur finalen 
Übergabe an den Kunden.

SCHATZ-Gruppe
Am Ziegelgraben 26
73614 Schorndorf
07181 401 0 | info@schatz-gruppe.de
schatz-gruppe.de

Bühnenprogramm | Live-Musik

Sonntag 11.30 – 14.30 Uhr 

The Choristers 

Sonntag 16.30 – 20.30 Uhr 

Mørt 

Freitag 19.00 – 23.00 Uhr  

Brakwater

Samstag 19.00 – 23.00 Uhr  

Curls & Loss
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Familien-Sonntag 
am 27. August

Der Rems-Murr-Kreis hat Geburtstag! 

Unter dem Motto „Miteinander lebens-

wert“ feiert der Kreis mit allen 31 Städten 

und Gemeinden sein Jubiläum.

Gemeinsam laden wir zum bunten Familien-Tag ein, der allerlei zum 

Ausprobieren, Staunen und Entdecken bietet. Genießen Sie den Tag 

nicht nur bei Wein und kulinarischen Besonderheiten, sondern auch 

eine Kutschfahrt zum Grafenberg, eine spannende Stadtführung 

oder einen Museumsbesuch. Auch für künftige Besuche in und um 

Schorndorf bietet die Stadtinfo direkt vor Ort gerne eine Beratung.

Programm

   Sandkünstler Volker Jokiel live

      ab 11.30 Uhr | Stadtstrand

   Hüpfburg

      11.30 bis 18.00 Uhr | Gottlieb-Daimler-Straße

   Spiel- und Bastelzelt

      11.30 bis 17.00 Uhr | Oberer Marktplatz

   Kinderschminken

      14.00 bis 18.00 Uhr | Oberer Marktplatz

   Kutschfahrten zum Grafenberg

      14.00 bis 17.00 Uhr | Abfahrt: Unterer Marktplatz

      Erwachsene 5€, Kinder 3 €

   Quiz-Auflösung und Gewinnerziehung mit Landrat Dr. Sigel

      16.00 Uhr | Marktplatzbühne

Quiz auf Seite 33 – tolle Preise zu gewinnen

Weil’s um mehr als Geld geht.

Dein Projekt braucht Spenden? 
Du willst anderen helfen?
Mit wenigen Klicks auf WirWunder.de

WirWunder ist 
Unterstützung.

 KSKWN_WirWunder_105x210_mB_1021_RZ.indd   1 KSKWN_WirWunder_105x210_mB_1021_RZ.indd   1 26.10.21   15:0226.10.21   15:02
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Edle Tropfen

Rotweine 0,1 l 0,25 l  0,75 l  

2022er „Gutswein“ Trollinger 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
trocken

2021 Trollinger mit 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
Spätburgunder  

2021 „Gutswein“ Spätburgunder 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
trocken 

2021 Muskat-Trollinger  3,00 €  6,00 €  17,00 € 

2020 Kreation NERO 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
Rotwein-Cuvée  

2019 Spätburgunder trocken 4,00 €  8,00 €  23,00 € 
- vom bunten Mergel -  

2019 Kreation CMX 4,50 €  9,00 €  26,00 € 
Rotwein-Cuvée trocken  

2020 Lemberger/Syrah trocken 5,00 €  10,00 €  29,00 €  

2020 Lemberger „SL“ trocken 7,00 €  14,00 €  41,00 € 
Großheppacher Wanne  

Roséweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2022 „Gutswein“ Rosé trocken  3,00 €  6,00 €  17,00 €

2022 Spätburgunder 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
Weißherbst Kabinett  

2022 Schorndorfer Grafenberg 
Muskat-Trollinger Rosé 3,00 €  6,00 €  17,00 € 

2022 CCC Rosé trocken  3,50 €  7,00 €  20,00 €

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.

Weißweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2022 „Gutswein” Riesling 3,00 € 6,00 €  17,00 € 
trocken  

2022 Großheppacher Steingrüble 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
Riesling Kabinett  

2022 „Gutswein“ 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
Weißburgunder trocken  

2022 Grauburgunder trocken 3,50 €  7,00 €  20,00 €

2022 Sauvignon blanc trocken 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
„Höhenluft“  

2021 Riesling trocken 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
- vom bunten Mergel -  

2022 Roter Riesling trocken 4,00 €  8,00 €  23,00 €

2021 Chardonnay trocken 5,00 €  10,00 €  29,00 € 
Geradstettener Lichtenberg 

2020 Riesling „SL“ trocken, 6,00 €  12,00 €  35,00 € 
Großheppacher Steingrüble  

2022 Kreation ESPRIT 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
Weißwein-Cuvée Spätlese  

Sonstiges  0,1 l 0,25 l  0,5 l 0,75 l

Weinschorle   4,00 €

PERLENDE QUITTE 2,50 €   14,00 € 
alkoholfrei     

Teinacher Gourmet Medium     3,50 €

Teinacher Gourmet Still   3,50 €

13
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Edle Tropfen

Rotweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2022 Schorndorfer Trollinger 3,50 €  7,00 € 20,00 € 
trocken 

2022 Winterbach Spätburgunder 3,50 €  7,00 € 20,00 €

2021 Zweigelt trocken  3,50 €  7,00 € 20,00 €

2020 Cuvée Nico Rot trocken 4,00 €  8,00 € 23,00 €

2020 Hebsacker Lichtenberg 4,50 €  9,00 €  26,00 € 
Lemberger 1. Lage trocken 

2019 HADES Nikodemus trocken  7,00 €  14,00 €  40,00 €

2020 HADES Zweigeltrebe 7,00 €  14,00 €  40,00 € 
trocken 

2020 Hebsacker Linnenbrunnen 7,00 €  14,00 €  40,00 € 
Spätburgunder GG

Weißweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2022 Schorndorfer Riesling  3,50 €  7,00 €  20,00 €

2022 Winterbacher Riesling 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
trocken 

2020 Winterbach 4,00 €  8,00 €  23,00 € 
Weißburgunder trocken 

2021 Cuvée Nico Weiß trocken 4,00 €  8,00 €  23,00 € 

2020 Beutelsbacher Altenberg 4,50 €  9,00 €  26,00 € 
Riesling VDP 1. Lage trocken 

2020 Sauvignon Blanc trocken  4,50 €  9,00 €  26,00 €

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.

Sommerwein  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2022 Rosé  3,50 €  7,00 €  20,00 €

2022 Merlot Rosé trocken  4,00 €  9,00 €  23,00 €

Sonstiges  0,25 l

Weinschorle  4,00 €

Teinacher Gourmet Medium  3,50 €

Teinacher Gourmet Still   3,50 €

Birkenallee 95 • 73655 Plüderhausen • Fon 07181 408348 • Fax 07181 408351

www.buehler-container.de
buehlercontainer@aol.com

www.buehler-abbruch.de
buehler-abbruch@gmx.de



1716

Edle Tropfen

Rotweine 0,1 l 0,25 l 0,75 l 

2020 Schorndorfer Grafenberg 3,50 € 6,00 € 18,00 € 
Trollinger

2018 Samtrot 3,50 € 6,00 € 18,00 €

2019 Cabernet Dorsa 4,00 € 7,00 € 21,00 € 

2019 Lemberger 4,00 € 7,00 € 21,00 €

2019 Spätburgunder 4,00 € 7,00 € 21,00 €

Zweigelt (Holzfass) 4,00 € 7,00 € 21,00 €

Roséweine 0,1 l 0,25 l 0,75 l 

2020 Muskat Trollinger Rosé 3,50 € 6,00 € 18,00 €

2020 Schwarzriesling Rosé 3,00 € 6,00 € 18,00 €

Weißweine 0,1 l 0,25 l 0,75 l 

2020 Kerner 3,50 € 6,00 € 18,00 €

2020 Rivaner 3,50 € 6,00 € 18,00 €

2020 Chardonnay 4,00 € 7,00 € 21,00 €

2020 Grauburgunder 4,00 € 7,00 € 21,00 €

White Emily Schorndorf  4,00 € 7,00 € 21,00 € 
gemischter Satz 

Sonstiges 0,1 l 0,25 l 0,5 l 

Weinschorle  4,00 €

Teinacher Gourmet Medium     3,50 €

Teinacher Gourmet Still   3,50 €

Teinacher Apfelschorle    4,00 €

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.
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Edle Tropfen

Weißweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l  

Weißburgunder „W“ 3,00 € 6,00 € 17,00 € 
QbA trocken

Sweet Meet Weiß  3,00 € 6,00 € 17,00 € 
QbA fruchtig

Sauvignon Blanc „SB“ 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
QbA fruchtig 

Gewürztraminer „GT“ 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
QbA fruchtig 

Chardonnay Edition „R“ 4,50 €  9,00 €  26,00 € 
QbA trocken 

Rotweine 0,1 l 0,25 l 0,75 l 

Zweigelt „Z“ QbA trocken 3,00 €  6,00 €  17,00 €

Primo #1 QbA feinherb 3,50 €  7,00 €  20,00 €

Pinot Noir Edition „R“ 4,00 €  8,00 €  23,00 € 
QbA trocken

Aus dem Eichenholz 0,1 l  0,25 l  0,75 l  

Grauer Burgunder  5,00 €  10,00 € 29,00 € 
>>im Barrique gereift<< QbA trocken

Dialog R Cuvée Rot 7,50 €  15,00 €  42,00 € 
QbA trocken

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.

Roséweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l  

Sweet Meet Rosé   3,00 €  6,00 €  17,00 € 
QbA fruchtig

Schorndorfer Schillerwein  3,50 €  7,00 €  20,00 € 
QbA trocken

Zweigelt Rosé „ZR“ 3,50 €  7,00 €  20,00 € 
QbA feinfruchtig

Blaufränkisch BdN Edition „R“ 4,00 €  8,00 €  23,00 € 
QbA trocken

Prickelndes  0,1 l   0,75 l

Fresco Traubensaftsecco 0,0% 3,00 €   18,00 € 
alkoholfrei

Sonstiges   0,25 l  0,5 l 

Weinschorle (weiß/rosé/rot)  4,00 € 
Traubensaft/-schorle   3,00 €

Teinacher Gourmet Medium   3,50 €

Teinacher Gourmet Stilll    3,50 €

Teinacher Apfelschorle   4,00 €
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Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.

Edle Tropfen

Weißweine  0,1 l 0,25 l 0,75 l

2022 Traum in Weiß 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
halbtrocken

2022 Riesling Kabinett lieblich 3,50 €  7,00 €  20,00 € 

2021 Riesling 2Stern trocken  3,50 €  7,00 €  20,00 €

2022 Sauvignon Blanc 2Stern 4,00 €  8,00 €  23,00 € 
trocken 

2022 Chardonnay 2Stern trocken  4,00 €  8,00 €  23,00 €

2020 Hoch ² Alte Reben trocken 4,50 €  9,00 €  26,00 €  

Rotweine  0,1 l 0,25 l 0,75 l

2020 Armer Konrad trocken  3,00 €  6,00 €  17,00 €

2020 Trollinger Alte Reben  3,50 € 7,00 € 20,00 € 
trocken  

2020 Spätburgunder 2Stern  4,00 € 8,00 € 23,00 € 
trocken

2020 Syrah 2Stern  4,50 € 9,00 € 26,00 €

Barrique Weine  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2018 Tiefrot „vom roten Alabaster“  6,00 €  12,00 €  35,00 € 

2018 Merlot –  5,00 € 10,00 € 29,00 € 
im Barrique gereift

Roséweine  0,1 l  0,25 l  0,75 l

2022 Sommernachtstraum 3,00 €  6,00 €  17,00 € 
halbtrocken 

2022 Muskattrollinger  
Weißherbst 2Stern halbtrocken 3,50 €  7,00 €  20,00 €

2019 Schiller 3Stern trocken  4,50 €  9,00 €  26,00 €

Sonstiges  0,1l 0,25 l  0,5 l 0,75 l

Weinschorle   4,00 €

Spritzigs Träuble  3,00 €   17,00 €

Teinacher Gourmet Medium   3,50 €

Teinacher Gourmet Still    3,50 €

Teinacher Apfelschorle   4,00 €

21
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Deftig und lecker

Unsere Klassiker

Lachs auf dem offenen Feuer gegrillt 
...mit gemischtem Blattsalat und Weißbrot   14,90 € 
...im Brötchen    9,00 €

Gefüllter Schweinebraten 
...im Brötchen     7,50 € 
...mit gemischtem Salat und Holzbackofenbrot   11,90 € 
...mit Käsespätzle und Blattsalat    14,90 €

Allgäuer Käsespätzle  
...mit Blattsalat     11,50 € 
...mit Röstzwiebeln    9,50 €

Portion Kartoffelsalat    4,50 €

… passend zum Wein

Hausgemachte Kartoffelchips     5,00 € 
frisch vor Ort für Sie zubereitet    
Verschiedene Dips     1,00 € 
    

Getränke

Teinacher Apfelschorle  0,5 l  4,00 €

Teinacher Gourmet Medium  0,5 l  3,50 €

Teinacher Gourmet Still   0,5 l  3,50 €

Unser Special – Hausgemachte Limonade

Zitrone-Minze  0,5 l  5,00 €

Ingwer-Orange mit Limette  0,5 l  5,00 €

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.
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Deftig und lecker

Hauptgerichte

Tandoori-Bowl 
Warmer Kokos-Basmatireis mit leicht scharfer Tandoori 
Sauce, marinierter Chili-Mango, Edamame Bohnen, 
Baby-Blattspinat mit Condimento und karamellisierten 
Salz-Nüssen    14,00 €

Vesper „Blechle“ 
Mediterrane Fenchel Salami, Bauernkäse, 
gekochtes Freiland-Ei, Radieschen, 
Salatgurke und Bauernbrot    12,00 €

Tortellini 
Tortellini mit Ricotta Spinat Füllung in Limettenrahm  
mit Kirschtomaten, Blattspinat und grobem Pfeffer  13,00 €

Zwiebelkuchen 
Hausgemachter Zwiebelkuchen mit Speck, Kümmel 
und Schnittlauch aus Oma Elli‘s Backstube   5,00 € 
    

Getränke

Fresh Lemonade: Hausgemachte Zitronenlimo 1,0 l  9,00 €

Teinacher Gourmet Medium  0,5 l  3,50 €

Teinacher Gourmet Still   0,5 l  3,50 €

Teinacher Apfelschorle   0,5 l  4,00 €

 

Kaffee

Espresso einfach    2,50 €

Espresso doppelt    3,50 €

Kaffee klein    3,00 €

Kaffee groß    4,00 €

Cappuccino klein    3,50 €

Cappuccino groß    4,50 €

Milchkaffee    4,50 €

Latte Macchiato    4,50 €

Heiße Schokolade    4,00 € 

Sektbar

Winzerperle  
Exklusive Auswahl an Schaumweinen der teilnehmenden Weingüter 
und der Remstalkellerei. 

Aperol Spritz  0,3 l  7,50 € 
Secco, Aperol, Soda, Orange

Hugo  0,3 l  7,50 € 
Secco, Holunder, Soda, Minze, Zitrone 

Nectarine Spritz  0,3 l  7,50 € 
Secco, Nectarine, Soda, Beeren 

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.
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Deftig und lecker

Hauptgerichte

Klassik-Burger    6,00 € 
Maultasche in warmem Laugenbrötchen mit angebratenen  
Zwiebeln und Speck, sowie Mamas Bratensoße

Ohne Tier – Burger    6,00 € 
Spinat-Ricotta-Maultasche in warmem Ciabatta-Brötchen  
mit Mamas Pesto und italienischem Hartkäse 

Schwabentöpfle    5,50 € 
XXL-Maultasche angebraten mit Zwiebeln und Speck,  
sowie Mamas Bratensoße 

Curry                                   5,50 € 
angebratene XXl-Maultasche mit Mamas fruchtiger Currysoße 

Beilage

Mitläufer – schwäbischer Kartoffelsalat   3,00 €

Schwabenshake    3,50 €

Getränke

Teinacher Gourmet Medium    0,5 l  3,50 €

Teinacher Gourmet Still  0,5 l  3,50 €

Teinacher Apfelschorle   0,5 l  4,00 €

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.

Deftig und lecker

Unsere Klassiker

Rostbratwurst vom Grill 
...mit Toscani Brötchen     4,00 € 
...mit hausgemachtem Kartoffelsalat     8,00 €

Curry Wurst vom Grill 
...mit Currysoße nach unserem Hausrezept    5,00 € 
...mit Toscani Brötchen     5,00 €

Winzersteak vom Grill 
...mit gedämpften Zwiebeln und 
   hausgemachtem Kartoffelsalat     11,50 € 
...mit Toscani-Brötchen     7,50 €

Gebratene Kartoffelschupfnudeln 
...mit hausgemachtem Weinsauerkraut    7,50 € 
...mit Rostbratwurst vom Grill     11,50 €

Schwäbischer Linsenteller  
...mit hausgemachten Spätzle und einem Paar Saiten    11,50 €

Wilde Kartoffeln 
Frittierte Kartoffelecken mit feiner Kräutersoße   5,00 €

Getränke     

Teinacher Gourmet Medium    0,5 l  3,50 €

Teinacher Gourmet Still  0,5 l  3,50 €

Teinacher Apfelschorle   0,5 l  4,00 €

Pfand: Teller inkl. Besteck 3,00 € / Glas 3,00 € / Flasche 1,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.
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Deftig und lecker

Essen

Brot und Butter (vegetarisch)    7,00 € 
Dreierlei Butter: Meersalz, Steinpilz, Kräuterbutter

Käse und Trauben (vegetarisch)    8,00 € 
4 Käsesorten: Brie, Bergkäse, Landkäse, Frischkäsecreme 

Pfälzer Kartoffelsuppe (vegetarisch)    8,00 € 
Kartoffeln, Lauch, Croutons 

Pfälzer Kartoffelsuppe mit Speck    9,00 € 
Kartoffeln, Speck, Lauch, Croutons 

Schweinebäckchen in Trollingersoße mit Brot    11,50 €

Western Pommes     3,50 €

Getränke    

Homemade Limonade   0,4 l  6,00 €

Teinacher Wasser Medium   0,33l  3,00 €

Teinacher Wasser Still   0,33l  3,00 €

Teinacher Genusslimonade Zitrone  0,33l  3,00 €

Teinacher Genusslimonade Rhabarber  0,33l  3,00 €

Teinacher Saftschorle   0,33l  3,00 €

Sektbar

Winzerperle  
Exklusive Auswahl an Schaumweinen der teilnehmenden Weingüter 
und der Remstalkellerei. 

Viu Spritz     8,00 € 
Lillet Blanc, Maracuja, Sekt, Soda

Aperol Spritz     7,50 € 
Aperol, Sekt, Soda

Orginic Spritz    8,00 € 
Orginic Dry Gin Orange, Erdbeere Cordial, Wermut, Sekt, Soda 

Hugo     7,50 € 
Holunderblütensirup, Minze, Limette, Sekt, Soda

Cocktails

Old Cuban     11,00 € 
Rum, Minze, Zitrone, Zucker, Sekt

New York Sour     11,00 € 
Whisky, Zitrone, Zucker, Rotwein

Pornstar Wein     14,00 € 
Gin, Maracuja, Zitrone, Zucker, Kabinett Dobler

Frozen Lillet Erdbeer-Margarita    9,00 € 
Lillet Blanc, Erdbeere, Zucker, Zitrone, Kabinett Dobler, Soda

Aperol Sour    10,00 € 
Aperol, Zitrone, Zucker, Sekt

Akoholfreie Cocktails

Rotkelchen    7,50 € 
Alkoholfreier Gin, Himbeere, Zitrone, Zucker, Soda

Espresso Tonic     7,50 € 
Espresso-Shrub, Kaffeebitters, Tonic

Pfand: Teller inkl. Besteck 4,00 € / Glas 2,00 € / Flasche 2,00 € 
Pfandrückgabe bis 30 Minuten nach Veranstaltungsende. 
Alle Weine enthalten Sulfite.

SK   BAR

Stadtstrand 
Schorndorf 
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Unterer
Marktplatz

Oberer
Marktplatz

Ihre Gastgeber

 6  Weingut Knauer

Untere Hauptstraße 72

73630 Remshalden-Geradstetten

Telefon 07151 72401

knauer_weine@web.de

 7  Weingut Jürgen Ellwanger

Bachstraße 21a

73650 Winterbach

Telefon 07181 44525

info@weingut-ellwanger.de

 8  losOliveros Gastro Catering

Metzlinsweilerhof 3

73614 Schorndorf-Miedelsbach

Telefon 07181 24004 

info@losoliveros.de

 9  Remstalkellerei eG

Kaiserstraße 13

71384 Weinstadt-Beutelsbach

Telefon 07151 69080

info@remstalkellerei.de

 Stadtstrand: VIU Gastronomie

Karlsplatz 1

73614 Schorndorf

info@viu-skybar.de

 1  Weingut Bernhard Ellwanger

Rebenstraße 9

71384 Weinstadt-Großheppach

Telefon 07151 62131

info@weingut-ellwanger.com

 2  Lindhälder Stüble

Lehenweg 16

71384 Weinstadt-Strümpfelbach

Telefon: 07151 61975 

info@lindhaelder-stueble.de

 3  Weingut Markus Dobler

Eberhardstraße 18/1

71384 Weinstadt-Beutelsbach

Telefon 07151 660437

info@weingut-dobler.de

 4  Ama Deli UG

Marktplatz 4-6

73614 Schorndorf

Telefon 07181 4735475

hallo@ama-deli.de

 5  I love Mauldasch

Erlenstraße 38

73663 Berglen

Telefon 07195 9573570 

info@ilovemauldasch.de

Bühne
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Weintage-Quiz 2023

Die richtige Antwort ankreuzen, Absender ausfüllen und bis Sonntag, 

27. August 2023, 14.30 Uhr in die Losbox bei der Bühne einwerfen. 

Die Gewinner werden um 16 Uhr von Landrat Dr. Sigel gezogen.

1.    In der Schwäbischen Chronik von Marin Crusius von 1596  

       wurden in Schorndorf insgesamt 25 Weinlagen genannten. 

       Welche Weinlage wird heute nicht mehr bewirtschaftet / 

       ist heute ein Wohngebiet?

         Grauhalde            Sünchen            Grafenberg

2.    Welche Stadt gehört nicht zum Rems-Murr-Kreis? 

         Göppingen          Backnang          Winnenden

3.    An den Weintagen sind die Weingüter Dobler, Knauer, Jürgen  

       Ellwanger, Bernhard Ellwanger und die Remstallkellerei 

       vertreten. Was haben alle gemeinsam?

         Es sind Familienbetriebe.

         Sie bauen hauptsächlich Trollinger an.

         Sie haben Rebfläche in Schorndorf.

4.    Was ist eine Weinkönigin?

         Sie hat im vorherigen Jahr am meisten Wein getrunken.

         Sie ist die höchste Repräsentantin eines Weinbaugebietes.

         Sie ist ein Sommelière aus dem Weinbaugebiet.

5.    Das Weingut Dobler war zunächst Mitglied in einer Wein- 

       genossenschaft. Wann haben sie sich entschlossen sich selbst- 

       ständig zu machen und eigenständig zu keltern und zu vermarkten?

         1985            1996            2000

6.    Das Weingut Jürgen Ellwanger, Winterbach bewirtschaftet 

       26 Hektar Rebfläche auf 5 Ortschaften verteilt und wurde 

       bereits 1949 von welchem Ellwanger gegründet?

         Gottlieb          Gottfried          Gottlob

Auf der nächsten Seite geht‘s weiter.

Ein großes Lob an alle Künstler-Kinder, die aus den 
Häusle mit viel Kreativität und bunter Farbe ein schö-
nes Lebensgefühl für ein Zuhause voller Lachen und 

glücklicher Momente gezaubert haben.

JEDES HÄUSLE
EIN UNIKAT.

So wunderbar einzigartig, wie die von unse-
ren Schorndorfer Kindern bemalten Häusle,  ist 
auch Ihr Immobilienverkauf. 

Gut, wenn Sie einen Partner an Ihrer Seite wis-
sen, der Ihnen hilft, den Überblick zu behalten 
und Sie sicher und mit optimalem Ergebnis 
ans Ziel führt. Unsere Fachkompetenz ist die 
Grundlage unseres Handelns, Respekt und Ein-
fühlungsvermögen gegenüber den Menschen 
eine Selbstverständlichkeit.

www.home-living.immo
Gmünder Str. 57  |   tel 07181 997910
       home_and_living_immobilien
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Erlenwiesen 14
73614 Schorndorf 
Kontakt: info@light-soundtechnic.de
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mit bestem Sound und Licht  

aus Schorndorf!

7.    Das Weingut Knauer, Geradstetten besteht bereits in der 3. 

       Generation. Wie viele Brüder haben es 1930 gemeinsam gegründet?

         2            4          7

8.    Wenn Sie am Samstagabend Lust auf ein Glas leckeren Wein  

       vom Weingut Bernhard Ellwanger, Großheppach, haben... 

         ...gibt es am Weingut einen Weinautomaten.

         ...rufen Sie die Juniorchefin auf dem Handy an.

         ...müssen Sie bis Montag warten.

9.    Aus wie vielen Produkten besteht die „Sweet Meet“ Serie 

       der Remstalkellerei eG?

         2            5            8

10.  Was machen Sulfite im Wein?

         machen ihn Lagerfähig        verleihen ihm Süße

         machen ihn klar 

11.  Was ist am Grafenberg als Weinbaugebiet besonders?

         sehr hoch          sehr steil          sehr sonnig

12.  Gibt es Weißwein aus roten Trauben?

         Ja          Nein

13.  In wie vielen Städten/Gemeinden feiert der Rems-Murr-Kreis 

       in diesem Jahr sein Jubiläum? 

         27            31            41

  Ich bin mit den Teilnahmebedingungen einverstanden.

Vor- und Nachname

E-Mail-Adresse

Telefon

Mit der Teilnahme am Gewinnspiel willigen Sie in die Erhebung und Verwendung Ihrer E-Mail-Adresse und Ihrer 
Telefonnummer ein. Wir erheben, speichern und verarbeiten diese personenbezogenen Daten zur Durchführung und 

Abwicklung des Gewinnspiels und um Sie im Falle eines Gewinns zu benachrichtigen. Eine Weitergabe der Daten 
an Dritte findet nicht statt. Sie können die Einwilligungen jederzeit durch Nachricht an uns widerrufen. Ihre Daten 
werden anschließend gelöscht. Nur vollständig ausgefüllte Teilnahmekarten können an der Verlosung teilnehmen.

Kontaktdaten



Ansprechpartnerin

Alina Giedat

Veranstaltungen

Eigenbetrieb Tourismus und Citymanagement

Johann-Philipp-Palm-Straße 10

73614 Schorndorf

Telefon 07181 602-9951

Telefax 07181 602-79960

alina.giedat@schorndorf.de

www.schorndorf.de
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Wir bedanken uns herzlich bei:


